One Pol Pasta mil Tomalen und Basilikum
Zalialen in 3 Porkionen:

400g Spagettinudeln
900ml Wasser
2 Suppenwurfel
2 Zwiebel
3 Knoblauchzehen
) 300g Cocktailtomaten
250g Champignons
1 Mozzarella
Handvoll frisches Basilikum
Salz, Pfeffer
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Die Zwiebel und den Knoblauch schalen und in
kleine Stucke schneiden.

Die Cocktailtomaten und die Champignons
ebenfalls klein schneiden.

Und dann kommt der einfachste Teil:

Alle Zutaten in einen grofl3en Topf geben, das
Wasser zum Kochen bringen und so lange
kocheln lassen, bis das ganze Wasser
verdampft ist - das sollte ungefahr 10-15
Minuten lang dauern.

Unbedingt immer wieder umridhren, damit
nichts am Boden anklebt!
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